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ENTRADAS

PATACON CON CARNE DESMECHADA....18K
BASE DE PATACON VERDE CON (150 GR) DE CARNE

DESMECHADA+GUISO CRIOLLO+QUESO+HUEVO CODORNIZ.

M A L U R U L S (e e e 9K
PLATANO MADURO ASADO CON 2 TAJADAS DE
QUESO DOBLE CREMA.

PATACON CON HOGAD........0. ... 7K
PATACON VERDE CON GUISO CRIOLLO.

B HU R ZU D) B E R L e as . oreanrs 9K
CON PAPA SALADA O AREPA BLANCA. -
CANASTILLAS RELLENAS @ ................ 12K

DOS CANASTILLAS DE PLATANO VERDE RELLENA DE
CARNE DESMECHADA+ CEBOLLA CARAMELIZADA

+DECORADA CON CAMARON. |

SANDWICHIDE]PROLLO. 5o, BK

PECHUGA

DESMECHADA+JAMON+QUESO+LECHUGA+TOMATE.
ADICIONALES

PAPA A LA FRANCESA............... 45K |

ARROZIBLEANCORY.......o0 sk 4.5K ;§

ENSALADA FRESCA .................... 7K

PORCION DE PATACON................ 4.5K

POSTRE DE LA CASA................4 BK

MENU INFANTIL

e
NUGGETS DE POLLO............... 17K
NUGGETS 12 UND +PAPA A LA FRANCESA.
SALCHIPAPATYIEE SHE S 11Ismia; 16K

PAPA A LA FRANCESA +SALCHICHA
LLANERA+HUEVO DE CODORNIZ -I-DLIEED
TAJADO GRATINADO. .

MINI CARNE DERFES ......... 19K

CARNE DE RES (125 GR)A LA PLANCHA + ARROZ
+ENSALADA DE LA CASA+ PAPA A LA
FRANCESA. r*ﬁ |

PECHUGA A LA PLANCHA (125 GR) +ARRDZ+
ENSALADA DELA cnsmuF
I

HAMBURGUESA | SRS it '.1‘7K

CARNE ARTESANAL +VEGETALES |
+QUESO+PAPA A LA FHAH(:ESMEALEA&

SALCHICHA EUED+BEBULLh g |
CARAMELIZADA+QU EEIJ-I-PAPA RIFID-I-SAE.EAE

AA LA FRhHEESII -

KMRAVIA{GRANADAY
RESERVAS: (3176350076
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SAN{MARTIN{META®

BEBIDAS

PREPARADA DE LA CASA 1LITRO.......6K
PREPARADA DE, LA CASA 3LITROS...14K

JUGO DE FR
JUGO DE FR
JUGO DE ER
JUGO DE FR

GRANIZADOS

HIERBABUENA ff'.,..uj;i!. ,:
'FRUTOS RUJusi j K

CHOCOLATE .
' COFFEE.......

JTAI EN AGUALITRO.......BK
-TA EN AGUA 3LITREIS 28K |
_TA EN LEEHE 1LITRO...18K
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_TA' EN LECHE 3LITRUS EBK
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PLATOS A LA CARTA

F———s———__ .
AMARILLO A LA MONSENOR............. 40K CARNE DE RES A LA PLANCHA. ... 32K PICADA PARA DOS PERSONAS........... 68K
CAZUELA CON PECHUGA DE AMARILLO(B0O0OGR) CARNE DE RES(350GR-370GR)}+ARROZ+ENSALADA DE LA PECHUGA DE FELLD[21HBRJ+GhEHE DE RES(210GR)+CARNE
+CAMARONES+QUES0O+CHAMPINONES+ARROZ+AGUACATE CASA+PAPA A LA FRANCESA. DE CERDO(210GR)+CHORIZO+PAPA A LA FRANCESA+PAPA
+PATACON. | - CRIOLLA+CHIPS DE PLATANO+GUACAMOLE 0 AJI.

RN A SR A B O A CEEEA. SANCOCHO TRIFASICO.............. 36K Sl

TRES CARNES(CUADRO DE POLLO+QUESO DERES+HUESO PECHUGA DE POLLO //CARNE|DE CERDO |

CARNE ROPA VIEJA................ 32K DE . GRATINADA O EN SALSAS * 35K
CARNE DE RES DESMECHADA(Z50GR- EEHDD}c-GUARHIl':IDHES+hRRDZ+AGUhBATE+PAThBBH. VTN ORI i if
SEMANAYEESTIVOS
vAPuR. PICADA F’ERSUNAL ................................ 35K DE LA CASA+PAPA A LAF RANCESA. ki i 1
CISPENENE ANES R AN VAESTIVOS O B0 RESEREA, PECHUGA DE PnLLuunanhcA_nNE DE RES(1056R+CARNE = OPCIONES DE SALSM%“HAHEL-GHAHF'HUHES' it
DE CERDO(105GR)}+CHORIZO+PAPA A LA FRANCESA+PAPA ~ MARACUYA. H J SRR B ARt S T8
'FIAMBRE A LA MACARENA................ 34K B | ”}' LY AT BN |1
& Bt Vi N ) CRIOLLA+CHIPS DE PLATAp:lInfapAr:AHLEungl. . MOJARRA FHIT!{B.P'”lBLLK i .'.
VAPOR+CHORIZO+CUADRO DE POLLO+CARNE DE | g MOJARRA OTILAPIA | /1| i'-}f;;[!i O R
RES+TAJADA DE PLATANO MADURO+PAPA Y YUCA AL ROJA(+400GR}+ARROZS r”f‘mﬂ*ﬁ“?“m DEL g
VAPOR+GUISO CRIOLLO+CHICHARRON. . cACHAMA FRITAM LILR R
DISRONIBUEIRINESIDE{SERANAYEESTIV.OSIO[BAYORESERV/AY . EAEHAHM&MBHFHHR&[#[I MME“‘EL“, | ;,'P
BANDEJA PAISA A LA MACARENA......32K CASA. ’i i I "i f l' i
ERDL+ARRQZ: CARNE PECHUGA DE PULLDIEARNE DE CERD LA
MOLIDA+CHORIZO+HUEVO+CHICHARRON+TAJADA DE . PLANCHA . 1 J|If‘fﬂ|||[[ TR St
FLATAHG HADURG+AREPA E-LAHCA"‘AGUAEATE, O =l Al YL M lssssannsnnsnnans sEmEEmEm | -I- ------------------ -l|-.llll--| - I II|I :'I
DISRONIBUELRINE SIDESEMANRYEE STIVOSIOBAY OIRE SERV/AY "E‘-‘-HU“”CERW““E“'“%H, it (R
BLAHcmEHSALAbA DELﬂ | CASAF

COSTILLAS EN SALSA BBQ.................. 35K

COSTILLAS DE CERDO AHUMADAS (400GR-
450GR+ARROZ+PAPA A LA FRANCESA+ENSALADA DE

LA CASA.




